LA FORMATION

Fabrication de cidre

CFPPA  Formation courte

KERNILIEN - GUINGAMP

Le cidre provient de la fermentation de pomme mais pas n’‘importe quelle pomme. Son origine
remonte a la nuit des temps et a connu une histoire trés mouvementée.

Apres une apogée longue de plusieurs siecles, il entama un déclin trés important.

Depuis quelques annéesil retrouve ses lettres de noblesse grace a la mobilisation des professionnels.

@ 70heures m 13a2sessionsparan / 56 heuresadistance, 14 h en présentiel

® Tarif sur devis - financement pris en charge selon votre situation sociale et CPF (Compte Personnel de Formation)

2% tout public disposant d’un accés Internet y compris en situation handicap - accés sans pré-requis

RESULTATS ATTENDUS

* Modalités d’évaluation : entretien d’évaluation
¢ Une compétence d’un diplome de niveau 4 : le BP REA - Brevet Professionnel Responsable d’Entreprise Agricole
* Attestation de formation dans le cadre d’un parcours non diplémant

W * % de réussite : en cours
* % de satisfaction : en cours
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CFPPA Kernilien GUINGAMP e Allée de Kernilien 22200 PLOUISY ¢ 02.96.40.67.54 ¢ cfppa@kernilien.net
www.formation-guingamp.fr
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EPLEFPA Etablissement Public Local




